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ENTREE

Foie gras de canard maison au ¢clats de marron & liqueur de chartaigne,
toast de pain aux noix & chutney oignon

ou

Entrée du chef

PEAT

Daurade royale de Mediterrance,
creme de Reinette acidulee du Vigan

ou

Plat du Chef

Les plats sont accompagneés de petits légumes de saison du jardin & d’un feculent

PESSERT

Ganache montée aux chocolats, crumble a la rose,
tuile cacao & sorbet poire

ou

Dessert du Chef

Tous nos desserts sont « fait maison »



